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DESERT DURUM®

La denominazione di “Desert Durum” ¢ stato brevettato negli USA a proprieta
dell” Arizona Grain Research and Promotion Council e del California Wheat
Commission. Solo il grano duro prodotto negli Stati dell’Arizona e della

Caratteristiche Molitorie, Semolina e Pasta delle Varieta' del Desert Durum®

Desert

o .= ® , Duraking Havasu
California puo denominarsi DESERT DURUM™. CHICCHI King
I Des_,ert D_uru m® ¢ prodotto i_n Zf)ne irrigl_le pianeggianti del deserto dell’AFizonz_l Proteine ‘101 ‘09 ‘101 ‘09 ‘0 09
e California. Queste sono regioni caratterizzate da elevate temperature (nei mesi
Maggio--Giugno la temperatura media e di 32°C) e bassa piovosita (la Secco (%) 156 150 146 149 144 145
precipitazione annuale media & meno di 200mm). Il Desert Durum® ¢ seminato All origine (%) 144 140 135 139 135 134
tr'a Ditcembre' e Febb:jai.o e ra}cgol?o iI'l Maggli.o e ((;Jilitg.no.”E’ (I)tfferto sul n:jertct?to 12% Umidita 137 132 128 131 127 127
circa tre mesi prima dei grani duri primaverili prodotti nelle altre aree produttive .
del Nordamerica. Umidita (%) 73 71 73 70 63 73
o . o L Lo Peso per 1000 (9) 472 482 465 425 499 487
1l Desert. Durum™ ¢ usualmente con?mermahzza,t.o I(.ie‘ntlty Pr.eserved sia in Dimensione dei chicchi
U.S.A. sia 1;:1 mer_cato estero. I_l §1stema dell 1dent}]tjl _garannta permeiFte _a% Grande (%) 93 91 89 85 92 91
comprator_e i acqwst_are una varieta grano con specifici parameFrl qua itativi Media (%) 7 9 11 15 7 9
confacenti ai loro bisogni. | volumi di grano annualmente richiesti sono :
contrattati in “pre-semina” con agricoltori esperti che utilizzano sementi Piccola (%) 1 0 0 0
certificate e conservati in identitd fino alla data di consegna richiesta dal SEMOLINA
compratore. Estrazione Totale (%) 79 772 747 761 766 717
: - . . . . Semolina Extraction (%) 631 628 625 627 626 616
| dati presentati in questo report sono stati ottenuti da campioni rappresentativi - -
dei volumi prodotti per singola varietd. E’ stato campionato almeno 1’80% del Ceneri/Frumento {All'origine (% )} 183 194 191 1% 182 18
raccolto utilizzando tecniche di campionamento approvate a livello di statistica Ceneri/Semola {All origine (% )} 078 086 9% 085 087 085
agraria. Pertanto questi dati ben definiscono il raccolto 2010 del grano duro del Proteine {All' origine (% )} 122 117 118 118 119 116
deserto sia nella sua totalita che per singola varieta. Falling Number (sec) 518 577 539 549 748 644
La macinazione e le analisi di pasta e di semola sono state effettuate dal Puntatura (n/ 10 in.) 42 8 5 5 6 10
Iaborlatorio. didqualita detll C.W.Ccli. .Lo staff (iel .Iablorfa‘\toric; .Iavora at‘stretto’ contattto Glutine Umido (%) 311 338 292 334 295 328
con 1€ aziende Ssementiere €d 1 compratorrt al Iin€ di garantire un accurata .
valutazione della qualita del raccolto attuale e del materiale di selezione. Glutine Secco (%) 113 132 102 123 104 126
Alveografo
3 w 1393 1298 1321 1297 223 2510
Produzione: Desert Durum® oL L3 134 L1 1m 16 103
(tonellate metriche) : : : : : :
Color del valore b’ 250 246 243 239 218 2712
Anno  Arizona  California  Totale Iéa(s;;f
2010 251,474 *180,000 431,474 Punteggio 82 84 70 65 93 91
2009 337,476 299,374 636,850 Valote b’ 393 395 360 356 27 420
2008 397,405 285,113 682,518 Peso dopo la Cottura (g) 295 297 291 299 312 295
2007 227,633 127,588 355,221 Perdita alla fottura (%) 73 78 81 80 86 80
Durezza (g/ cm 8.7 80 76 6.9 71 73
2006 201,397 67,931 269,328 - ,(9 , ,) - ,, S - - -
1Campioni limitati disponibili per analisi, contattate il California \Wheat Commission per ulterior informazioni. 2Colore della pasta e
2005 215,005 92,752 307,757 semola - Minolta Chromameter Model CR-200. Nota: | valori rappresentano mediie ponderate per caratterizzare il raccolto di
2004 261,354 125193 386,546 Desert del Sudovest in Arizona e California. Dati meteorologici, terreni, e prattiche di coltivazione possono influire sia sulla qualita di

tutte le varieta tra gli anni che sui | lotti particolari di qualsiasi varieta. Proteine/frumento e semola - Leco Combustion Nitrogen

*| dati finali saranno disponibili a Febbraio 2011 dalla USDA Analyzer Model TruSpec. La regolazione manual dei molini pilota puo rendere incomparabili tra annate I valori dellestrazione.



DESERT DURUM®

Caratteristiche Molitorie, Semolina e Pasta delle Varieta' del Desert Durum®

Kronos Maestrale Ocotillo Orita I;zl Saragolla Sky Westmore
CHICCHI
0 <09 ‘10 0" <09 0 09 ‘10 ‘10 0" <09 ‘0 09
Proteine
Secco (%) 14.8 14.8 145 160 141 154 154 142 151 146 151 145 156
All origine (%) 138 138 135 149 130 144 144 132 141 137 141 136 146
12% Umidita 130 130 128 140 124 136 136 125 133 129 133 12.8 137
Umidita (%) 6.7 6.9 6.7 67 80 66 67 73 64 63 69 6.3 6.7
Peso per 1000 (g) 518 526 500 457 526 553 648 494 508 45.1 436 403 412
Dimensione dei chicchi
Grande (%) 95 95 91 0 93 97 97 9% 93 91 89 87 79
Media(%) 5 7 9 11 6 3 3 4 7 9 10 16 21
Piccola (%) 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
SEMOLINA
Estrazione Totale (%) 730 779 737 761 743 749 715 769 759 746 784 743 774
Semolina Extraction (%) 604 61.7 60.6 616 611 622 639 615 625 618 621 614 62.7
Ceneri/Frumento {All' origine (% )} 183 183 178 188 173 188 183 173 188 177 186 173 185
Ceneri/Semola {All' origine (% )} 082 088 091 081 084 079 087 084 083 089 091 087 093
Proteine {All' origine (% )} 119 119 118 129 112 126 122 117 123 117 119 118 126
Falling Number (sec) 650 656 581 652 539 821 648 572 621 706 676 676 655
Puntatura (n/ 10in.) 8 6 6 4 8 8 6 2 6 6 5 6 6
Glutine Umido (%6) 305 334 295 339 321 327 362 310 331 302 333 302 375
Glutine Secco (%) 108 130 109 121 132 119 136 114 114 105 123 10.7 132
Alveografo
W 1623 1758 151.7 836 837 130 1337 1101 117.7 2092 2570 1550 1956
P/L 142 182 133 041 041 105 120 0.90 0.96 155 208 156 204
Color del valore b’ 26.1 257 252 247 240 246 347 24.7 232 262 254 279 26.9
PASTA
Colore?
Punteggio 89 8.7 80 90 85 82 84 87 75 87 90 90 9.0
Valote b’ 415 40.7 395 407 386 392 394 393 372 411 411 426 410
Peso dopo la Cottura (g) 203 302 290 314 206 304 296 325 295 308 298 298 298
Perdita alla Cottura (%) 72 8.0 78 87 80 75 77 80 7.7 8.0 80 84 78
Durezza (g/ cm) 78 71 84 76 1.7 76 75 72 75 76 78 1.7 80

1Campioni limitati disponibili per analisi, contattate il California Wheat Commission per ulterior informazioni. 2Colore della pasta e semola -- Minolta Chromameter Model CR-200. Nota: | valori rappresentano medie ponderate per caratterizzare il
raccolto di Desert del Sudovest in Arizona e California. Dati meteorologici, terreni, e prattiche di coltivazione possono influire sia sulla qualita di tutte le varieta tra gli anni che sui | lotti particolari di qualsiasi varieta. Proteine/frumento e semola -- Leco
Combustion Nitrogen Analyzer Model TruSpec. La regolazione manual dei molini pilota puo rendere incomparabili tra annate | valori dellestrazione.



DESERT DURUM®

Caratteristiche Medie del Raccolto

Dati del Raccolto Dati Relativi a Carichi di Duro
2010 2009 2008 09/10 08/09  07/08

Proteine (%) (12% umid) 130 133 135 --- --- ---
Classificato Grade n. 1 (%) Més del 90% fue clasificado como grado #1 92 93 93
HVAC (%) 9%.1 954 9.1 919 925 9.3
Umidita (%) 70 68 6.8 75 73 74
Peso Specifico 632 62.7 629 622 625 628

Ib/bu

kg/hl 825 8L7 819 809 814 818
Danni (%) 04 03 01 05 05 06
*Corpi estranei (%) 01 01 01 02 02 02
*Rotti/Striminziti (%) 04 04 04 0.7 0.6 06
Difetti totali (%) 09 0.7 05 14 13 13
*Dockage (%) 03 0.2 02 0.7 05 05
*Total residui (%) 08 0.7 0.7 16 13 13
Umidita (%) 7.0 6.8 6.8 75 73 74
Grano Netto (%)t 923 925 925 91.0 915 914
GPB (%) 1099 1102 1102 1084 1089 108.8
IVMGI3 910 90.7 90.7 922 918 919

*| residui totali sono quei fattori rappresentati sul certificate di classificazione che vengono puliti nel mulino. Nota: Tutti I campioni sono stati raccolti e classificati in centri
autorizzati Federal Grain Inspection (Farwell Grain Inspection Co.). | dati sul carico di DESERT DURUM® rispecchiano le informazioni ottenute dai certificate ufficiali di
esportazione. La conversion del peso da Ib/bu a kg/hl second le norme FGIS-PN-97-5, {(1.292 x Ib/bu) + 0.630%}. 2Grano Netto = (100% - (Corpi estranei+Rotti e
Striminziti+Altri scarti)) x (100%-Umidita )/(100%-16%(bagnamento)).2 Clean Tempered Wheat (CTW%6) = (100%-(FM+SHBN-+Dockage)) x (100%-Moisture)/(100%-
16%(temper moisture))? Indice del Valore Molitorio del Grano (IVMG) = 100%/GPB.

2010 Desert Durum® : Caratteristiche Medie del Grano per Differenti Varieta

[:fisr?gn Duraking* | Havasu | Kronos | Maestrale* | Ocotillo* | Orita | RSI 59* | Saragolla* | Sky | Westmore

Proteine (%) (12% umid) 133 133 12.9 13.0 13.2 134 135 | 126 139 127 126
Classificato Grade n.. 1(%) 1/ 1/ 1/ 1/ i i 1/ 1/ 1/ i v
HVAC (%) 98 98 99 94 98 98 95 97 98 97 93
Umidita (%) 74 8.2 6.9 71 6.6 6.8 7.0 78 6.7 6.9 6.9
Pes‘ibslptfj'f'co 638 63.0 63.7 62.7 62.7 635 | 630 | 635 647 | 628 | 635

kg/hl 83.2 82.2 83.1 81.9 81.9 82.9 82.2 82.8 84.4 819 82.8
Danni (%) 0.0 0.0 0.3 0.5 05 0.3 0.4 0.0 0.0 0.4 0.6
*Corpi estranei (%) 0.1 0.3 0.0 0.1 0.1 0.1 0.1 0.2 0.3 0.0 0.0
*Rotti/Striminziti (%) 0.6 05 05 0.4 0.4 0.3 0.3 0.6 05 0.3 05
Difetti totali (%) 0.7 0.8 0.8 1.0 1.0 0.6 0.8 0.7 0.8 0.7 11
*Dockage (%) 05 0.1 0.5 0.2 0.2 0.0 0.2 0.3 0.3 0.1 0.0

Note: *Campioni limitati disponibili per analisi, contattate il California \WWheat Commission per ulterior informazioni. Nota: Tutti | campioni furono prelevati tramite la FGIS e
classificati in base ai silos autotizzati dall Ispezione Federale de Grano (Farwell Grain Inspection Co.). La conversion del peso da Ib/bu a kg/hl second le norme FGIS-PN97-
5, {(1.292 x Ib/bu) + 0.630}. Classificato Grade N. 1 (%) riflette | dati dei campioni composti. 1/ Oltre il 90% ¢ classificato n° 1.



